Besuchen Sie uns Wald und Holz NRW
und kommen Sie R rde
auf den Geschmack!

Wald und Holz NRW

Regionalforstamt Rureifel-Jilicher Bérde
KirchstraBe 2

52393 Hurtgenwald

Montag: geschlossen
Dienstag bis Donnerstag:
8:00 Uhr bis 15:00 Uhr
Freitag:

8:00 Uhr bis 12:30 Uhr

Tel.: 02429 9400 16
www.wald-und-holz.nrw.de
Vorbestellungen gerne per E-Mail an:
mandy.minkner@wald-und-holz.nrw.de

Wild wird haufig unterschatzt, Weil man die Freiheit
dabei ist es ein echter Fitmacher! .
einfach schmeckt!

Es ist zart, aromatisch, nie langweilig. Mit Fett . . T
marmorierte Stiicke wie beim Rind gibt es nicht, weil WI | ds peZIa I Itaten
Wildtiere immer in Bewegung sind. Dafur aber tolles, von 1
Arzneimitteln unbelastetes Fleisch. Und es ist relativ aus unserer Reglon

fettarm - selbst Wildschwein - reich an Eiweif3, Eisen und
Zink.

Das Schonste ist, es lasst sich verarbeiten wie Fleisch aus
herkdmmlicher Viehzucht. Und man kann es mit reinem
Gewissen verzehren, denn sein Lebensraum war ganz
sicher artgerecht. Unser Wild ist nicht gereist, es kommt
zu 100 % aus der Region. Sein Lebensraum sind die
Waélder des Regionalforstamts Rureifel-Julicher Borde
mit einer Staatswaldflache von rund 12.000 ha.

www.wald-und-holz.nrw.de



... 100 % Geschmack
das ganze Jahr!

100 % freilebend Hirsch-Steaks,

100 % gesund die ihresgleichen suchen.
100 % natdarlich

100 % regional
100 % frei von Medikamenten

100 % artgerecht!

NS , , o
Wild-Grillwiirstchen,
der Sommerhit fur GroR und Klein.

... bei uns
im Hofladen ...
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7 Wildleberpastete,

die Uberraschung auf dem Buffet.



